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АДМИНИСТРАЦИЯ ВОЛЧАНСКОГО ГОРОДСКОГО ОКРУГА
ПРОТОКОл
Внеочередного заседания межведомственной санитарно-противоэпидемической комиссии на территории Волчанского городского округа
17.11.2022 г.                                                                                                                                    № 6
09-00ч
Зал заседания администрации Волчанского городского округа 
Председатель: Бородулина Инна Вениаминовна  – заместитель главы администрации Волчанского городского округа по социальным вопросам.
Секретарь: Кузнецова Наталья Сергеевна – старший инспектор организационного отдела администрации Волчанского городского округа

Присутствовали: Адельфинская Ольга Валерьевна – начальник МОУО Отдела образования ВГО,  Ливар Александр Васильевич – начальник Территориального отдела Управления Роспотребнадзора по Свердловской области в городе Североуральск, городе Ивдель, городе Краснотурьинск, городе Карпинск,  Балуева Татьяна Викторовна – директор МАОУ СОШ № 26, Воронина Марина Васильевна – директор МАОУ СОШ № 23, Тактаева Ольга Николаевна – заведующий МАДОУ ДС № 1, Смирнова Варвара Сергеевна – и.о. заведующего МАДОУ детский сад комбинированного вида № 4.
1. Об организации и качества питания в образовательных учреждениях на территории Волчанского городского округа
СЛУШАЛИ:

    Ливара А.В.: По итогам проверки пищеблоков МАОУ СОШ № 26 г. Волчанска были выявлены следующие нарушения санитарно-эпидемиологических правил:
1. Отсутствовали ветеринарные свидетельства на продукцию, товарно-транспортные накладные, декларации о соответствии качества продукции. 
2. Выявлены несоответствия в документах на ряд продуктов, например, в маркировке было указано название «Горох шлифованный», а представлена товарно-транспортная накладная на «Горох колотый». 
3. На хранении находится продукция с нечитаемой датой выработки, поэтому возникает вопрос как в учреждениях контролируются сроки годности.
4.  Оборудование на пищеблоках имеет следы засохшей продукции.  Кухонный инвентарь и посуда без маркировки. 
5. На пищеблоке имеется алюминиевая посуда, используемая для приготовления блюд, что запрещено СанПиН 2.4.3648-20. 
6. Моечные кухонной и столовой посуды не оборудованы сливными трапами.
7. Дезинфицирующие средства разводятся не в соответствии с нормативами в инструкции по приготовления рабочих растворов.
8. В контрольных смывах овощерезки, ножа, а также в смывах со спецодежды и с раздачи готовой продукции, обнаружено присутствие БГКП (бактерий группы кишечной палочки).

9. На пищеблоке проветривание осуществляется через открытое окно с установленной москитной сеткой. 
10. Отсутствует зона для обработки яиц. 
11. Имеются замечания к косметической отделке стен, потолков и полов (на данный момент частично отремонтированы).
12.  Отборы проб не соответствуют показателям энергетической ценности, что подтверждается протоколами.

13. Питание обучающихся проводится по не утвержденному десятидневному меню приготовляемых блюд. Меню не размещено в доступном для родителей и детей месте. 
14. Отсутствует ряд блюд в суточной пробе. Суточная проба помещена в неплотно  закрывающую ёмкость и хранится при температуре +8 С°.
15. Отсутствуют данные о прохождении обязательных периодических медицинских осмотров у некоторых работников учреждения. Такие работники должны отстраняться от работы. 
16. Не проводится обследование помещений учреждения на заселенность грызунами. 

РЕШИЛИ:
1. Принять к сведению информацию начальника Территориального отдела Управления Роспотребнадзора по Свердловской области в городе Североуральск, городе Ивдель, городе Краснотурьинск, городе Карпинск А.В. Ливара.
2. Руководителям образовательных учреждений,  заведующим детских садов: 
2.1. Взять на контроль корректировку меню, в части приведения объёмов блюд в соответствие с требованием нормативных документов, в том числе по качественному составу блюд, энергетической и пищевой ценности. Если допускаются изменения в меню, то они должны быть согласованы с руководителем учреждения. 
Срок: постоянно.
2.2. Организовать проведение дополнительного гигиенического обучения для работников пищеблоков образовательных учреждений. 
Срок: 4 квартал 2022 год.
2.3. Взять на контроль сроки предоставления и достоверность заполнения учетных форм по питанию обучающихся, которые предоставляют работники образовательных учреждений.
Сроки: постоянно.
2.4. Актуализировать перечень поставщиков пищевых продуктов.
Сроки: ноябрь 2022 год.
2.5. Организовать проведение внутренних аудитов в пищеблоках образовательных учреждений (проверять документацию, по которой осуществляется питание, контролировать процесс приготовления блюд, проверять качество мытья кухонной посуды и оборудования).  
Срок: постоянно.
СЛУШАЛИ:

    Адельфинскую О.В.: На территории Волчанского городского округа функционирует 2 средние школы, которые располагаются в 4 зданиях. В каждом здании есть пищеблок с обеденным залом. Пищеблоки работают на полном цикле приготовления пищи. Организаторами питания являются сами образовательные учреждения.

         Проверка Роспотребнадзора  проходила 18 октября  на пищеблоке в здании школы № 26 по ул.Советская, 3. Были получены Предписания о приостановке реализации продукции, о разработке программы мероприятий по предотвращению причинения вреда и Рекомендации по соблюдению обязательных требований.  На основании полученных документов проведены следующие мероприятия:

1. Проведена работа с поставщиками продуктов питания по качеству оформления товарно-сопроводительных документов.  Произведен возврат продуктов, подтвержденный Актами возврата, которые направлены в территориальные отделы Роспотребнадзора. Направлена претензия поставщику продуктов о несоответствии сертификатов соответствия и ветеринарных свидетельств.

2. 01.10.22 г. проведено совещание с руководителями образовательных учреждений осуществляющих питание. Составлен План мероприятий по устранению выявленных нарушений.

3. В настоящие время не выполненными остались три пункта, которые требуют дополнительного финансирования и сроков выполнения (вентиляция, отделка стен, замена линолеума в обеденном зале и увеличение уклона сливных трапов в моечной кухонной и столовой посуды).

4. Проведена внеплановая учеба с заведующими столовых и кладовщиками по усилению контроля за приемом продуктов питания, проверки сертификатов соответствия и ветеринарных свидетельств на сайте Росаккредитации и в системе «Меркурий».

5. Виновные в данных нарушениях лица привлечены к дисциплинарной ответственности.

Отчет о проведенных мероприятиях по устранению нарушений в результате проведения контрольно-надзорного мероприятия от 14.10.2022г. № 66-12-01/13-5896-2022 в МАОУ СОШ № 26

	№п/п
	Содержание  мероприятия
	Информация  о  выполнении
	Комментарий

	11
	Незамедлительно принять меры по приостановке реализации продукции
	Произведен возврат продукции с фальсифицированными ветеринарными свидетельствами и декларациями о соответствии поставщику ИП Окулову В.Ю. 

Акты возврата предоставлены в ТО Роспотребнадзора.
ИП Окулову В.Ю. направлена претензия.
	

	22
	Предоставить документы, свидетельствующие о приостановке реализации продукции, не соответствующей требованиям технических регламентов
	
	

	33
	Не допускать прием пищевой продукции без товарно-сопроводительных документов
	Прием пищевой продукции производится только при наличии товарно-сопроводительных документов.

	Были в наличии, ошибочно отправили в ТО Роспотребнадзора не все.

	44
	Обеспечить проведение качественного мытья и дезинфекции на пищеблоке
	Осуществляется контроль за проведением текущей обработки качественного мытья и дезинфекции на пищеблоке медицинской сестрой.
	

	55
	Определить место для обработки яиц
	Определено место для обработки яиц в моечном цехе.
	

	66
	Отремонтировать (на линии раздачи) стену, линолеумное покрытие пола в обеденном зале завести под плинтус, устранить повреждения. Отремонтировать пол на пищеблоке в моечной кухонной.
	Подготовлено письмо о переносе сроков исполнения
	Необходимы дополнительные финансовые средства.

	77
	Обеспечить наличие воздушных разрывов между моечными ваннами и приемной воронкой канализации.


	Произведена установка воздушных разрывов между моечных ванных и приемной воронкой канализации.
	Не было на одной раковине

	88
	Изготовление продукции производить в соответствии с ассортиментом, утвержденным руководителем организации или уполномоченным лицом, по технологическим документам, в том числе технологической карте, технико-технологической карте, технологической инструкции, разработанным и утвержденным руководителем организации или уполномоченным им лицом.
	
	Требуют технологическую карту на хлеб.

	99
	Зоны для мытья столовой и кухонной посуды, являющиеся источниками выделения влаги, тепла оборудовать локальными вытяжными системами.
	Подготовлено письмо о переносе сроков исполнения
	Необходимы дополнительные финансовые средства (самая минимальная стоимость 344,0 тыс. руб).

	110
	Питание детей осуществлять в соответствии с утвержденным меню.
	Питание детей осуществляется в соответствии с утвержденным меню.


	Изменения происходят в случае замены продуктов по причине отсутствия их на складах поставщиков.

	111
	Осуществлять сбор суточной пробы от каждой партии приготовленной пищевой продукции.
	Осуществляется контроль за сбор суточной пробы от каждой партии приготовленной пищевой продукции медицинской сестрой, суточная проба помещается в плотно закрываемую емкость.


	В суточной пробе отсутствовал штучный товар – груша, который поставляется по количеству детей.

	112
	Обеспечить наличие сливных трапов с уклонами к отверстиям трапов в моечной кухонной, столовой посуды.
	Подготовлено письмо о переносе сроков исполнения
	Необходимы дополнительные финансовые средства.

	113
	Обеспечить приготовление раствором дезинфицирующих средств в соответствии с их инструкцией по применению.
	Приготовление растворов дезинфицирующих средств производится в соответствии с их инструкцией по применению.
	

	114
	Обеспечить проведение дератизационных мероприятий в полном объеме.
	В программе производственного контроля на 2023 учебный год запланировано проведение дератизационных мероприятий согласно установленным требованиям СанПиНа 3.3686-21. 
	


СЛУШАЛИ:

    Балуеву Т.В.: Ужесточен контроль входного приема пищевых продуктов в образовательное учреждение, с обязательным наличием документов, подтверждающих качество и безопасность продукции. Алюминиевая посуда практически вся заменена. Остальные нарушения будем устранять в кратчайшие сроки.
РЕШИЛИ: 
1. Принять к сведению информацию. 
2.  Начальнику МОУО Отдела образования ВГО (Адельфинская О.В.), директору МАОУ СОШ № 26 (Балуева Т.В.) составить план мероприятий по устранению выявленных нарушений и не допущению в дальнейшем таких нарушений в образовательных учреждениях.
Срок: до 20 ноября 2022 года.
3. Руководителям учреждений, заведующим детских садов: 
3.1. Усилить контроль за своевременностью прохождения обязательных предварительных и периодических медицинских осмотров работников учреждения.
Срок: постоянно.
3.2. Выполнение плана вакцинации против гриппа, в том числе вакцинации против COVID-2019 и усиление мер профилактики острых респираторных вирусных инфекций.

Срок: до 30 ноября 2022 года.
4. Начальнику МОУО Отдела образования ВГО (Адельфинская О.В.), руководителям учреждений, заведующим детских садов запланировать в 2023 году заключение соглашения с Министерством образования и молодежной политики  Свердловской области на приобретение технологического оборудования и столовой посуды на пищеблоке.
Срок: 1 квартал 2023 год.
Председатель                                                                                              И.В. Бородулина

Секретарь                                                                                                     Н.С. Кузнецова
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